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] Abbinamenti gastronomici

Il Pouilly-sur-Loire « Les Binerelles » s'imbuca alla buona, non appena la colonnina di mercu-
rio sul barometro sale.

Pimpante e vivace, sa perfettamente come sollevare lo spirito durante gli aperitivi nelle belle
giornate d’estate, sotto un pergolato o piediin acqua...in riva alla Loira o al mare.

Con lui ci rifroviamo sulla mitica « Strada BIU », la Nazionale 7, che attraversa i nostri vigneti e
porta in Costa Azzurra, e con la testa gidl in vacanza canticchiamo come Trénet « y'a d’'la joie
(c’e della giocia)» tanto odora soavemente di sdraio e dolce far niente !

E il vino per eccellenza dei momenti semplici e gioiosi e delle riunioni improvvisate tra
amici... Da bere come aperitivo, accompagnato da piccole verdure croccanti da intingere in
salse nor? froppo speziate, oppure con degli snack salafi... Ideale per i vostri pasti campestri e
Zecrgfoem(;sgr?e’freé Opgr?;ﬁgrg:;?ic, a bosTe. di terrine di coniglio o pollame. Durante il pasto, si
Aopied - el neqeccl?r\ osfriche, cozze mgrmote,_ una frittura di pesci piccoli

gllo ancora una andovillette grigliata con sarmenti di vite.

Domaine LANDRAT-GUYOLLOT
16 rue du Mont Beauvois, « Les Berthiers », Saint-Andelain, 58150 POUILLY-SUR-LOIRE, France

Tel : +33 (0)3 86 39 11 83. - Fax: +33 (0)386 39 11 65 - www.landrat-guyollot.com



