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] Abbinamenti gastronomici D

Vino di immediata piacevolezza, il Pouilly Fumé « La Rambarde » prende
posto con voi a tavola al ritorno della primavera per abbinarsi con del
pesce di fiume come un luccio al burro bianco o una frota grigliata, ma
anche con delle rilettes di salmone o del sushi, oppure con un'insalata di
pqs.’rc .OI granchio, per degli abbinamenti pit moderni.
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. rmelle di Chavignol, saporite piccole

forme di formaggio di capra, tutte tonde, di cuisi f& un sol boccone e che
SONo prodotte localmente sull’altrg riva della Loirq.

Domaine LANDRAT-GUYOLLOT
16 rue du Mont Beauvois, « Les Berthiers », Saint-Andelain, 58150 POUILLY-SUR-LOIRE, France

Tel : +33 (0)3 86 39 11 83. - Fax: +33 (0)386 39 11 65 - www.landrat-guyollot.com



