Des Cuvées CREATIVES
Les Binerelles
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Le Pouilly-sur-Loire « Les Binerelles » s'invite & la bonne franquette, dés que le mercure

grimpe au barometre. X . .l . 2
Pimpant et gouleyant, il sait faire chanter a merveille les apéritifs des belles journées
d'éte, sous une tonnelle ou les pieds dans I'eau... en bord de Loire ou de mer. Avec Iui, on se
refrouve sur la mythique « Route Bleue », la Nationale 7 qui traverse notre vignoble et méne &
la Cote d'Azur, et on est déja la téte en vacances : on fredonne avec Trénet « y'a d’'la joie »,
tant il fleure bon les transats et le farniente |
el c;es'r le vin par excellence des moments simples et joyeux et des réunions improvisées
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de vignes, - OU bien encore une andouvillette grillée qux sarments
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